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HACCP Plan — DS Zahradka

1. Identifikace provozovny

Nézev: Détska skupina Zahradka
Adresa: Bristvi 75 Kounice, 289 15

Kapacita: 15 déti
Typ stravovani:
v' Obédy — dovoz z externiho stravovaciho zafizeni — jidelna ZS Kounice, viz
smlouva o poskytovani

v Dopoledni a odpoledni sva¢ina — ptiprava na misté dle jidelni¢ku

2. Zakladni informace o systtmu HACCP

Cilem systému je zajisténi zdravotni nezavadnosti v§ech podavanych pokrmi. Systém je zalozen
na prevenci a kontrole kritickych bod.

3. Popis Cinnosti v zartizeni

Cinnost Popis

Pfijem surovin Nakupuje se ptes dodavatele, kontrola data
spotieby a neporusenosti obalu.

Skladovani Chlazené potraviny do lednice (0-5 °C), suché
v kuchyiice v uzaviratelnych boxech.

Pravidelna kontrola teplot.

Ptiprava jidel Snidané a svaciny pfipravuje personal
(krajeni ovoce, pe€ivo, mazani chleba)
Nékup probiha pies dodavatele.

Sortiment: jogurty, ovoce, zelenina, hotové
pomazanky, vlocky, balené sladké a slané
pecivo, marmelady, maslo, mléko aj.

Vydej obéda Dovazeny obéd je vydan do 30 minut od
prevzeti, prihfev ve vodni lazni, kontrola a
zapis teploty pfi pfevzeti, pti vydeji.
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Uklid a sanitace

pomtcek.

Denni tklid pracovnich ploch, nadobi a

4. Analyza nebezpeci a kontrolni body

. o Preventivni Kriticky bod
Cinnost Nebezpeci opatfen (CCP)? Kontrola
Kontrola data Kontrola pfi
Pfijem surovin | Zkazené suroviny | spotieby, obalu, NE prijmu a pti
FIFO ptiprave
o Kontrola teploty Vizualni,
- Rust . L RV
Skladovani . ., | lednice, spravné NE pocitova, Cteni
mikroorganismi Y« o
uskladnéni obalt
” o Kftizova Myti rukou, Kontrola
Piprava jidel kontaminace dezinfekce NE dostupnosti
Teplomeér, pfijem
C i e Nizk4 teplota Meéfeni teploty a vydej pfi min.
Vydej obedi pokrmu pti ptijmu ANO 60 stupnich,
Zapis
o Sov . Pravidelna a1,
Uklid Sifeni bakterii . NE Uklidovy plan
sanitace

5. Kritické kontrolni body (CCP)

1. Vydej dovazenych obédu:

- Teplota pokrmu pfi pievzeti min. 60 °C, teplota min. 60 °C pii vydeji

- Teplota se méfi ponornym teplomérem pii pievzeti a vydeji, zapis do archu
- Ptihfev ve vodni 14zni

Naprava: uvédoméni hlavni pecujici osoby, ta uvédomi jidelnu. Piipadné vraceni
pokrmt a pozadani o nové pokrmy odpovidajicim pozadovanym standardim. Pokud je
teplotni rozdil maly a jednd se o ojedin€lou situaci, zvysit teplotu pomoci vodni 14zné.

6. CP (kontrolni body)

1. Skladovani potravin:

v Teplota v lednici max. 5 °C

v" Denni kontrola, vizualni, pocitova, v lednici je teplomér
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Naprava v piipadé, ze teplotu lednice nesplituje: kontaktovani odpovédné osoby skupiny
— oprava/vymeéna lednice

2. Priprava svacin:
- Pouzivat krajeci desky HACCAP

v’ Zluté — pedivo

v' Modré — tepelné opracované potraviny
v’ Zelené — ovoce a zelenina

v’ Bilé — ostatni

- Myti pomiticek a ploch po kazdém pouziti
- Kontrola stavu nadobi a pomiicek

Naprava: v pripad¢, ze dojde k nalezeni defektu, uvédomit hlavni chtivu, zakoupit nové
vybaveni.

3. Krizova kontaminace

nosit ochranny odév, nevynaset mimo prostor kuchynky

- termobox je vezen na voziku, nesmi ani na zem, ani na pracovni linku

- gastronadoby jsou vyndany a dany do vodni lazné

- vozik s gastronadobou je odvezen do zdzemi, termobox se ndsledné uzavird do
skiinky. Myti termoboxu probiha smluvné v zdzemi Skolni jidelny

Néprava: uvédoméni zaméstnance, vzajemna kontrola

4. Myti povrchii a nadobi

Povrchy myjeme béznymi Cisticimi prostfedky po kazdém pouziti.

Myti gastronddob musi probihat v odliSném mycim reZimu nez bilého porcelanu. Do

mycky davame zvlast'! Davat pozor, aby se nadobi nezaklizelo do polic mokré — mohlo
by dojit k mnoZeni bakterii.

7. Hygiena personalu
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- Myti rukou pied ptipravou jidla a po ptipravé jidla v umyvadle v kuchyni mydlem a osuseni
papirovymi ru¢niky

- Kratce stfizené nehty, zadné Sperky

- Personal musi mit ochranné odévy — sitovanou pokryvku hlavy, rukavice a zastéru

- Uniforma pro vydej potravin je v separatni skfince, aby se zamezilo kontaminaci

- Pravidelné skoleni hygieny, kazdé 3 mésice

- Provozni porada 1x za rok

Naprava v piipadé, ze dojde k uSpinéni nebo absenci ¢asti nahradni vydejni uniformy, uvédomit

vedouci chiivu o potiebé zakoupit/vyprat. Doplnéni mydla a hygienickych potieb. Pti nizkém

stavu uvédomit vedouci chtivu.

8. Dokumentace a zaznamy
- Zaznam o teplot¢ dovezenych jidel — denné

- Zaznam o klidu kuchyniského prostoru — denné
- Zaznamy o Skoleni persondlu — 4x ro¢né

9. Skoleni personalu

Vsichni pracovnici manipulujici s potravinami musi absolvovat skoleni o hygien€ potravin a
HACCP. Skoleni Minimum povinnost 1x rocné
Obnova skoleni kazdé 3 mésice.

10. Plan sanitac¢niho rezimu

Frekvence Ukon

Denné Myti a dezinfekce ploch, diezt, podlahy,
zachodu

Po kazdém pouziti Nadobi, pomtcky

1x mési¢né, nebo dle potieby Lednice, poli¢ky, skiin€, mikrovinna
trouba, odmrazovani lednice

Dle potieby Vymalba

2x ro¢né Myti oken

Myti osvétlovacich téles

Sanitacni den: Kompletni uklid kuchyné
vcetné tézko dostupnych mist — policky, za
myckou, vSe odtdhnout, pouzivat
ptipravky z  1ékarny,  kontrolovat
trvanlivost
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11. Revize systému HACCP

Revize minimaln€ 1x roéné nebo pii zmeéne provozu (napi. zmeéna dodavatele jidel, prestavba
kuchyné).

Odpovéedna osoba: vedouci détské skupiny.

DALSI POZNAMKY
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Skoleni

Jméno a Pfijmeni

Datum

Podpis
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